
 
L’apéritif et les mises en bouche 

 
En première entrée 

Cannelloni de tourteau, mangue et gingembre, truite fumée, soupe froide de jeunes carottes, 
quinoa, avruga et meringue à l’encre de seiche 

En seconde entrée 
Parmentier de volaille fermière, ris de veau meunière, Shiitake et jus d’un vol au vent 

Le plat 
Cœur de filet de cabillaud rôti sur peau, échalotes, morilles, lardons, croquette d’endives et jus 

de viande à la moutarde violette 

Le dessert 
Poire caramélisée, sabayon à la Houppe, glace au lait d’amandes, meringue et crumble aux 

poires 
 

Le moka et les mignardises 

Inscription par mail à : audrey.champenois@urppn.be avant le 10/01/2019 

Le premier repas vous est offert, le montant pour les autres participants est fixé à 75 €/pers. 

Merci de préciser dans votre réservation le nom de l’officine, le nombre de convives et le mode de 

paiement (virement OU via la facturation mensuelle). 

Invitation au 
banquet de 
l’URPPN  

- 
Samedi 19 janvier 2019  
dès 20h au restaurant  

- 
L’Espièglerie 

- 

 


