Apéritif:
Perles de Wallonie et ses amuse-bouches

Menu:

Tartare de bar mariné aux épices et citron vert
Vinaigrette exotique aux mangues

Cannelloni de saumon et homard
aux champignons des bois
Fumet de crustacés aux herbes fraiches

°
Mignon de veau de lait grillé aux fruits secs
Gratin dauphinois

Gateau de courge et potimarron
Creme de chablis aux échalotes

Charlotte au chocolat blanc et noir
et créme anglaise vanille

Sélection de vins prestige



